A PARTAGER

PLANCHE MIXTE 16.50
Coppa, jambon de pays, chorizo, Comté, St-Nectaire,
chévre, rillette de poisson.

CAMEMBERT ROTI AUX MIEL (15 MIN) 9.90
ASSIETTE DE FRITES 4.50

NOS ENTREES

TOMATES MOZZARELLA 8.50
Tomates cotelées, huile de basilic, creme de balsamique.

CARPACCIO DE SAUMON 9.90
Tranches de saumon fumé, tomates, marinade au citron.

CROUSTILLANT DE CAMEMBERT 8.50
Feuille de brick, Camembert, pommes, miel.

FOIE GRAS MAISON 16.50
Accompagné de ses toasts et de son chutney de figue.

NOS SALADES

SALADE CHAVIGNOL 14.90
Mesclun, pommes de terre, lardons, champignons,
chevre frais sur toast, tomates, ceuf.

SALADE CESAR 15.50
Mesclun, émincé de poulet, croGtons, tomates,
copeaux de parmesan, sauce au parmesan.

SALADE ITALIENNE 16.50
Mesclun, burrata, tomates confites, jambon de pays,
pesto, gressin, figue.

SALADE VERTE 3.90

NOS PATES

AUX LEGUMES 2
Creme fraiche, carottes, courgettes, champignons.

AU SAUMON
Creme fraiche, saumon fumé, champignons.

EMINCE DE VOLAILLE AUX DOUCES EPICES

Créme fraiche, émince de volaille, curry, paprika,
champignons, lardons, estragon.

CARBONARA
Creme fraiche, lardons, champignons, ceuf miroir.

NOIX DE SAINT-JACQUES
Créme fraiche, persillade, Saint-Jacques flambées au whisky.

LASAGNES MAISON

NOS PRODUITS DE LA MER

BROCHETTE DE SAINT-JACQUES 21.50
POELEE DE NOIX DE SAINT-JACQUES (CHORIZO OU AGRUMES) 21.50
FISH AND CHIPS 17.50

Frites maison et sauce tartare.

POISSON DU JOUR (selon arrivage) 22.50



NOS ESCALOPES DE VEAU

CHASSEUR
Creme fraiche, champignons, lardons, estragon.

NORMANDE
Creme fraiche, champignons, flambée au Calvados.

SALTIMBOCCA
Creme fraiche, vin blanc, jambon cru, gratinée.

MILANAISE
Panée et quartier de citron jaune.

18.50

18.50

19.00

18.50

NOS VIANDES

Un accompagnement et une sauce au choix
ENTRECOTE environ 3009 - ORIGINE FRANCE
BAVETTE D’ALOYAU environ 220g - ORIGINE FRANCE
STEAK TARTARE environ 180g - ORIGINE FRANCE

CARPACCIO DE BCEUF - ORIGINE FRANCE
ANDOUILLETTE 5A - ORIGINE FRANCE

LES SAUCES : BEARNAISE, POIVRE, ECHALOTE, FORESTIERE, ROQUEFORT

NOS BURGERS

BURGER MAISON

Steak haché environ 180g origine France, cheddar, salade, tomates,
oignons confits, cornichons, sauce maison.

BURGER DU MOMENT
Selon les envies du chef!

— NOS ACCOMPAGNEMENTS

- FRITES MAISON - PATES
-RIZ - HARICOTS VERTS

MENU BAMBINOS

=12 ANS

PLAT + DESSERT / 9.90

BURGER
ou

STEAK HACHE
ou

PATES CARBONARA
ou

PIZZA BAMBINO

MOUSSE AU CHOCOLAT
ou
2 BOULES DE GLACE

24.50

19.90

16.50

18.90

19.50

1.50




ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT / 23.90
ENTREE + PLAT + DESSERT / 29.90

FOIE GRAS MAISON (+4.00)
ou
TOMATES MOZZARELLA
ou
CROUSTILLANT DE CAMEMBERT

BAVETTE D'ALOYAU
ou
POELEE DE SAINT-JACQUES
ou
PATES AUX LEGUMES

ASSIETTE DE FROMAGES
ou

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES
ou

PROFITEROLES

NOSPIZZpAs _

MARGHERITA
Sauce tomate, jambon, mozzarella.

REINE
Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella, olives.

ROYALE
Sauce tomate, champignons, jambon, mozzarella, ceuf.

4 SAISONS 2
Sauce tomate, champignons, mozzarella,
poivrons, oignons, artichaut, tomates fraiches.

NAPOLITAINE
Sauce tomate, thon, mozzarella, olives, persillade, anchois.

CAMPAGNARDE
Sauce tomate, champignons, mozzarella, lardons, chorizo,
persillade, tomates fraiches.

CINQ FROMAGES
Sauce tomate, parmesan, Gorgonzola,
chévre, mozzarella, Reblochon.

CALABRESE
Sauce tomate, champignons, jambon, mozzarella,
poivrons, poivre vert, creme fraiche.

TOSCANE
Sauce tomate, champignons, mozzarella, lardons,
Gorgonzola, oignons, tomates fraiches.

MERGUEZ
Sauce tomate, champignons, mozzarella, merguez, chorizo.

AMERICAINE
Sauce tomate, mozzarella, champignons, viande hachée,
oignhons, poivrons, ceuf.




ANDOUILLE DE GUEMENE
Sauce tomate, champignons, mozzarella, lardons,
andouille de Guémené.

MARCO POLO
Sauce tomate, champignons, jambon,
mozzarela, lardons, artichaut, olives, ceuf.

NORDIQUE
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
saumon fumé, creme fraiche.

L'ORIENTALE
Sauce tomate, mozzarella, viande kebab,
tomates fraiches, oignons, creme fraiche.

ITALIENNE
Sauce tomate, champignons, mozzarella,
pancetta, coppa, chorizo, speck, olives.

TARTIFLETTE
Créme fraiche, pommes de terre, Reblochon, échalotes,
Saint-Nectaire, lardons.

Y:\"[e)7:\>{p] 3
Sauce tomate, champignons, mozzarella,
Reblochon, pommes de terre, jambon de pays.

SOUFFLEE
Sauce tomate, champignons, jambon,
mozzarella, créme fraiche.

SAINT - JACQUES
Sauce tomate, champignons, mozzarella,
noix de Saint-Jacques, creme, persillade.

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE 1.50

LE DUO | Une demi-pizza au choix et de la salade verte.

ASSIETTE DE FROMAGES 8.50
Comté, Saint-Nectaire, Reblochon, chévre, salade mesclun.

NOS DESSERTS S

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 6.90
Meringue, fruits rouges de saison, Chantilly maison.

TIRAMISU BRETON 6.90
Pomme et caramel au beurre salé.

TIRAMISU CAFE 6.90
PROFITEROLES 7.50
Deux choux, chocolat chaud, glace vanille, Chantilly maison.

BRIOCHE PERDUE 6.90
Boule glace vanille, caramel au beurre salé, Chantilly maison.

CREME BRULEE 6.90
MOUSSE AU CHOCOLAT 6.50
iLE FLOTTANTE 6.50
CAFE GOURMAND 6.90

Boisson chaude et ses mignardises.



NOS GLACES -

COUPE -1 BOULE
COUPE - 2 BOULES
COUPE - 3 BOULES

SUPPLEMENT CHANTILLY OU COULIS

NOS COUPES GLACEES

DAME BLANCHE - 6.90
3 boules vanille, chocolat chaud, Chantilly

CHOCOLAT LIEGEOIS - 6.90
3 boules chocolat, chocolat chaud, Chantilly

CARAMEL LIEGEOIS - 6.90
3 boules caramel, sauce caramel, Chantilly

CAFE LIEGEOIS - 6.90
3 boules café, sauce caramel, Chantilly

PECHE MELBA - 6.90
3 boules vanille, morceaux de péche, coulis fruits rouges, Chantilly

COUPE DU MOMENT - 6.90
Voir ardoise.

NOS COUPES GLACEES

ALCOOLISEES

COLONEL - 6.90
2 boules citron, vodka

CREOLE - 6.90
2 boules rhum-raisins, rhum

AFTER-EIGHT - 6.90
2 boules menthe, Peppermint, Chantilly

Prix nets en euros, service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

2.50
4.50
5.90

1.00




